
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Скъпи гости. 
 

Добре дошли в нашия ресторант Maistrali. 
 

При приготвянето на нашата храна ние наблягаме на качествени и пресни 
продукти. 

  
 Приятелите на гръцката и международната кухня ще бъдат очаровани от 

нашите вкусни ястия. 
  

Ние ще Ви посъветваме при избора Ви на храна и напитки. 
  

Желаем Ви добър апетит!  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Отворено Понеделник до Неделя от 9 часа 
 

Restaurant Café Maistrali 
Sarti / Chalkidiki / Sithonia  63072 Гърция 

  Телефон: 0030 - 23 750 94 571 



Предястия и деликатеси 
 

  ЕВРО 
1. Цацики     2,90 
 Цедено кисело мляко, краставица, чесън 
    
2. Хтипити 3,20 
  Пикантно крема сирене 
 
 
3. Мелидзаносалата         3,20 
 Пасиран патладжан с чесън 
 
 
4. Маслини и люти чушки     3,50   
  
 
5. Бяла тарама      3,50 
 Пасиран хайвер 
 
 
6. Октопод     5,50 
 студени калмари  
 
 
7. Пържени сардини      6,50 
 топли с чесън 
 
 
8. Миди в пикантен доматен сос      5,90 
 топли с чесън 
      
 

9. Миди в бял винен сос         6,50 
 с черупки 
 
10. Калмари     5,90 
 топли калмари с чесън 
 
 
11. Скариди в чесново масло        7,90 
 топли 
 
 
12. Скубри                 6,50 
 пушена скумрия на скара  



Вегетариански предястия 
 
 
13. Предястие на „Къщата“ 7,50 
 цацики, хтипити, мелидзаносалата, тарама, фета Саганаки и тиквички   
 
14. Печен патладжан 3,90 
 с фета сирене и чесново масло 
 
15. Печени чушки 2,50 
 зелени и пикантни 
 
16. Чушки Флорина 3,90 
 червени чушки, пълнени с фета сирене 
 
17. Долмадакия 3,90 
 пълнени лозови листа с цацики 
 
18. Боб Гигант   4,90 
 боб приготвен в доматен сос, гарниран с чесън и фета сирене  
 
19. Тиквички на тиган 6,50 
 с фета сирене и цацики 
 
20. Зеленчуци на скара 6,90 
 патладжан, тиквички и чушки с оцет (балсамов) 
 
  
 
 

Сирене 
 
 

21. Фета сирене 3,90 
 сирене със зехтин 
 
22. Фета Саганаки 4,50 
 панирано сирене на тиган 
 
23. Фета Саганаки с мед и сусам 5,50 
 панирано сирене на тиган 
 
24. Фета сирене на скара 4,90 
 с домати, лук, чушки 
 

25. Божорди 4,90 
 микс от сирена, гарнирани с домати и чушки 

 



Салати 
 

   
26. Колсло 3,50 
 със зехтин - оцет, моркови и чушки 
 

27. Салата краставици и домати 4,50 
 със зехтин 
 

28. Салата микс 4,50 
 със зехтин и оцет (балсамов) 
 

29. Гръцка салата 6,50 
 домати, краставици, маслини, чушки, фета сирене - със зехтин 
 
30. Салата Маистрали 7,90 
 салата микс, цацики, гирос и дресинг 
 
31. Салата Тон 7,90 
 риба тон, сирене, яйце, царевица и оцет (балсамов) 
 
32. Салата Цезар 7,90 
 с ленти от пилешки гърди на скара, дресинг и пармезан 
 
 
 
 
 

 
 

Супи 
 
33. Доматена крем супа 3,50 
 с крутони и сметана     
 
 
34. Картофена крем супа 3,50 
 с лук, бекон и крутони 

 



Основни ястия 
Следния ястия се сервират с пържени картофи или ориз. 

 
 

35. Пилешко филе      9,50 
 

 
36. Свински медальони в сметанов сос      10,50 
 с пресни гъби 
 
 
37. Пилешки шишчета      8,50 
  
 
 

Паста 
 
 
 
38. Лингуини с домати и босилек      5,90 
 и пармезан 
 
39. Лингуини със смляно говеждо     6,90 
 и пармезан 
 
40. Лингуини с пилешко филе      8,90 
 с гъби и чушки 
 
41. Лингуини със скариди     14,90    
 
 

Шницел 
 
   
42. Шницел „Кренвирш“     7,90 
 гарниран със салата и пържени картофи 
 
 

43. Шницел „а ла крем“     8,90 
 със сос от сметана и пресни гъби, гарниран със салата и пържени картофи 
 
 

44. Пилешки шницел     8,90 
 гарниран със салата и пържени картофи 
 
 

 
 
 



Основни гръцки ястия 
Следния ястия се сервират с пържени картофи или ориз. 

 
 

45. Гирос     6,90 
 свинско месо 
 
 
 

46. Телешки стек     8,50 
 банички със солсбъри стек 
 
 
 

47. Бифтек     8,50 
 солсбъри стек, пълнен със сирене Гауда 
 
 
 

48. Лоуканико     8,50 
 пикантни гръцки наденици 
 
 
 

49. Суджукакя     7,50 
 продълговати кюфтета 
 
 
50. Сувлаки     7,90 
 две шишчета със свинско месо 
 
 
51. Агнешко месо     10,50 
 
 
52. Микс на скара    12,50 
 шишчета сувлаки, агнешки котлети, суджукакя 

 
 
53. Микс на скара за двама       

шишчета сувлаки, агнешки котлети, суджукакя    25,00 
 
 
 
 
 
 
 



Нашите традиционни рибни ястия се сервират с ориз или 
картофи. 

 
 

54. Октопод     12,90 
 с масло и оцет 
   
55. Калмари 8,90 
 пържени калмари 
 
 
56. Калмари 10,50 
 пълнени с фета сирене и чушки    
 
 

57. Ципура 13,50 
 с чесново масло    
 
58. Костур 13,50 
 костур с чесново масло 
 
 
59. Гигантска скарида 14,50  
 с чесново масло 
 
60. Шишчета със скариди 12,50 
 две шишчета - с чесново масло 
 
 
61. Микс от морски дарове 14,90  
 скариди, октопод, миди и малки калмари - с чесново масло 

 
 
62. Микс от морски дарове за двама 28,50  
 скариди, октопод, миди и малки калмари - с чесново масло 



Традиционни ястия 
 
 
 
 
64. Мусака    7,50 
 патладжан, картофи, телешка кайма 
 
 
65. Пастицио    7,50 
 телешка кайма, паста 
 

... гарнирано със сос бешамел, сервирано с малка салата микс 
 
 

66.  Кокинисто с говеждо    8,90 
 с картофи и салата 
  
 
 

 
Пица 

 
 
67. Пица Маргарита     5,90 
 с риган 
 
 
68. Пица Гъби          7,50 
 с пресни гъби 
 
 
69. Пица Салам     7,90 
 със салам и люти чушки 
 
 
70. Пица Тон     8,50 
 с риба тон и лук 
  
 
71. Пица Сарти          9,50 
 със салам, шунка, чушки, гъби и маслини 
 
 
 



Безалкохолни напитки 
 
Сода 0,2 l 2,00 

Сода 0,5 l 3,00 

Бутилка вода 1 L 2,00 

Coca Cola – Fanta – Sprite 0,2 l 2,00 

Шпритцер 0,3 l 3,00 

Сок портокал, ябълка, череша, банан, ананас 0,2 l 2,50 

Фреш портокал 0,3 l 4,00 
 
 

Топли напитки 
  
Чай  2,00 

Мента  2,50 

Еспресо  2,00 

Капучино  2,50 

Лате  3,20 

Кафе, нескафе, фрапе  2,50 

Горещ шоколад  4,00 
 
 

Млечни шейкове  
 

Ванилия, шоколад, ягода, банан ...  4,00 

Освежаващи напитки! TIP Granita !  4,00 

Лимон, ягода  4,00 
 

 
Десерти 

 
Цедено мляко с орехи и мед  4,50 

Цедено мляко с диви череши  4,50 
  
 

Сладолед 
 
За една топка  1,00 

Ванилия, шоколад, ягода, банан ...   

 



Качествено домашно вино 
 
 

Сухо бяло вино 0,2 l 3,00 

Сухо розе 0,2 l 3,00 

Сухо червено вино 0,2 l 3,00 

Гарафа с домашно вино 0,2 l 7,00 

Бутилка сухо вино 0,75 l 10,00 

Рецина - смолисто бяло вино, гарафа или бутилка 0,5 l 3,50 

 
 
 

Узо 
 
Узо 2 cl 1,50 

Узо 4 cl 3,00 

Узо с лед 4 cl 3,00 

Малка бутилка узо 250 ml 6,00 

Домашно Ципуро 250 ml 6,00 

 
 
 

Бира 
 
 
Наливна бира Mythos 0,5 l 1,50 

Бутилка Mythos  0,5 l 3,00 

Бутилка Amstel 0,3 l 2,00 

Бутилка Amstel Radler 0,5 l 3,00 

Бутилка Heineken 0,5 l 3,00 

Бутилка Fix 0,5 l 3,00 
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