
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Sehr geehrte Gäste. 
 

Wir heißen Sie herzlich Willkommen in unserem Restaurant Maistrali. 
 

Bei der Zubereitung unserer Speisen legen wir größten Wert auf Qualität und 
Frische der verwendeten Zutaten. 

  
 Freunde der griechischen und internationalen Küche werden von unseren 

erlesenen Speisen begeistert sein. 
  

Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl Ihrer Speisen und Getränke. 
  

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Von Montag bis Sonntag ab 9 Uhr geöffnet 
 

Restaurant Café Maistrali  
Sarti / Chalkidiki / Sithonia  63072 Griechenland 



Vorspeisen und Delikatessen 
 
   EUR0 
1.    Tzatziki    2,90 
   Sahnejoghurt, Gurke, Knoblauch 
 
 
2.    Chtipiti,     3,20 
     Schafskäsecreme pikant 
 
 
3.     Melizanosalata    3,20 
     Auberginen – Creme mit Knoblauch 
 
 
4.    Oliven und Pepperoni                 3,50  
  
 
 
5.     Weißer Tarama     3,50 

    Kaviar - Creme 
 
 
6.     Oktopus    5,50 
     Tintenfisch kalt 
 
 
7.     Sardinen gebraten    5,50 

    mit Knoblauch warm 
 
 
8.     Muscheln in pikanter Tomatensauce    5,50 
     mit Knoblauch warm 
 
 
9.   Muscheln in Weißweinsauce    6,50 
     mit Schalen 
          
 
10.   Kalamari    5,90 

    Tintenfisch  mit Knoblauch warm 
 
 
11.  Scampi in Knoblauchbutter     7,90 
    warm 
 
 
12. Skubri  
  geräucherte Makrele vom Grill     6,50 
 

 



Vegetarische Vorspeisen 
 
 
13.    Messes Vorspeise des Hauses     7,50 
     Tzatziki, Chtipiti, Melizanosalata, Tarama, Feta Saganaki, Zuchini  
 
14.    Auberginen aus dem Ofen    3,20 
      mit Feta und Knoblauchöl 
 
15. Paprika gebraten    2,50 
 grün scharf   
 
16. Paprika Florinis    3,90 
 rote Paprika gefüllt mit Feta   
 
 

17. Dolmadakia     3,90 
 Weinblätter mit Tzatziki 
 
18. Gigantes    4,90
 dicke Bohnen in Tomatensauce, mit Knoblauch, mit Schafskäse überbacken 
 
 
19.     Zucchini aus der Pfanne    6,50 
                 mit Feta und Tzatziki 
 
20.    Gegrilltes Gemüse    6,90 
          Auberginen, Zucchini und Paprika  mit Balsamiko     

   

    Käse  
     
21.   Feta     3,90 
     Käse mit Olivenöl 
 
22.   Feta Saganaki    4,50 
     Käse aus der Pfanne paniert 
 
23.   Feta Saganaki mit Honig und Sesam     5,50 
     Käse aus der Pfanne paniert 
 
24.   Feta Käse überbacken     4,90 
      mit Tomate, Zwiebel, Paprika 
 
25.   Bougourdi               4,90            
    gemischte Käsesorten, mit Tomate und Paprika überbacken 



 
 

                                           Salate  

   
26. Krautsalat    3,50 
 mit Olivenöl - Essig, Karotte und Paprika  
 
 

27. Gurken – Tomaten Salate    4,50 
 mit Olivenöl 
 
 

28. Gemischter Salat    4,50 
 mit Olivenöl und Balsamiko 
 
 

29. Bauernsalat    6,50 
 Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Feta  Olivenöl 
 
 
30. Maistrali - Salat    7,90 
 gemischter Salat, Tzatziki, Gyros, Dressing 
 
 
31. Tonno – Salat     7,90 
 Thunfisch, Käse, Ei, Mais und Balsamiko 
 
 
32. Caesar – Salat     7,90 
 mit gegrillten Hähnchenbrust – Streifen, Haus Dressing und   Parmesan 
 
 
 
 
  
 
 

 
 

Suppen 
 
33.   Feine Tomatensuppe    3,20 
      mit Sahne und Croutons      

 
 
34.   Feine Kartoffelsuppe    3,50 
    mit Zwiebeln, mit Croutons und Bacon  

 
 
 
 
 



 
 

Hauptgerichte 
Die folgenden Gerichte werden serviert mit Pommes oder Reis und garniert mit Salat. 

 
 

35. Hähnchenfilet mit Olivenöl und Zitrone                  9,50 
 

 
36. Schweinemedaillons in Sahnesauce    10,50 
 mit frischen Champignons 
 
 
37. Hähnchenspieße    8,50 
 zwei Spieße 
 

 
 
 

Pasta  
 
 
 
38. Linguini mit Tomaten - Basilikum     5,90 
 und Parmesan 
 
39. Linguini mit Rinder - Hackfleisch                                                 6,90 
 und Parmesan 
 

40. Linguini mit Hähnchenfilet    8,90 
 mit Pilzen und Paprika 
 
 
41. Linguini mit Shrimps     12,90
    

 
 

Schnitzel  
  

42. Schnitzel „Wiener Art“    7,90 
 garniert mit Salat und Pommes  
 
 

43. Schnitzel   „a´la creme“    8,90 
 mit Champignons Sahnesauce garniert mit Salat und Pommes  
 
 

44. Hähnchen - Schnitzel     8,90 
 garniert mit Salat und Pommes   



 
 
 

Hauptgerichte  
 

 
 
45. Gyros    6,90 
 Schweinegeschnetzeltes  
 
 

46. Rinder Beefsteak    8,50 
 Rinderhackfleisch 
 
 

47. Bifteki    8,50 
 Hacksteak gefüllt mit Gouda 
 
 

48. Loukaniko    8,50 
 Pikante griechische Wurst  
 
 

49. Souzukakia    7,50 
 Frikadellenröllchen  
 
 

50. Souflaki    7,90 
 zwei Spieße vom Schwein  
 
 
51. Lammkoteletts                 10,50 
 
 
52. Grillteller    12,50 
 Souflaki-Spieß, Lammkotelett, Souzukaki und  Gyros  
 
 

53. Grillteller für 2 Personen     25,00 
  Souflaki-Spieß, Lammkotelett, Souzukakia und  Gyros 

 
 
 
 

 Die Fleisch Gerichte werden garniert mit Salat und serviert mit Pommes oder Reis. 
 
 



Fisch Gerichte  
 
 
 
 

 
54. Oktopus vom Grill              12,90
  
             mit Essig Öl  

            
55.  Kalamari    8,90 
 gebackener Tintenfisch   
 
 
56.    Kalamari                                                                                       10,50                                                                              
            mit Feta und Paprika gefüllt     
 
 

57. Dorade                                                                                           13,50 
 mit Knoblauchöl    
 
 
58.    Loupe de mer                                                                                13,50                                                                                     
 Wolfsbarsch  mit Knoblauchöl 
 
 
59. Riesen-Garnelen    14,50 
             mit Knoblauchöl 
 
 
60. Scampispieße                                                                                 12,50 
 zwei Spieße mit Knoblauchöl 
 
 
61. Meeresfrüchteteller     14,90
 Garnelen, Oktopus, Babykalamari und Muscheln mit Knoblauchöl 

 
 
62. Meeresfrüchteteller für 2 Personen    28,50
 Garnelen, Oktopus, Babykalamari und Muscheln mit Knoblauchöl 

 
 
63. Lachssteack    8,50 
            mit Knoblauchöl 
 
 
 
 

 Die Fisch Gerichte werden garniert mit Salat und serviert mit Reis oder Kartoffeln.  

http://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=4&ved=0CFAQFjAD&url=http%3A%2F%2Fmediacenter.dw.de%2Fgerman%2Fvideo%2Fitem%2F649955%2FSalat_mit_Rotweink%25C3%25A4se_Ein_traditionelles_Gericht_aus_Griechenland%2F&ei=hXXhUOKjKcb2sgaJyoHICA&usg=AFQjCNEozE7Y_HlXdA0AlONNCyECMMG9iQ&bvm=bv.1355534169,d.Yms


 
Traditionelle Gerichte 

 
 
 
 
64. Mousakas                                                                                       7,50 
             Auberginen, Kartoffeln, Rinderhackfleisch  
 
 
65. Pastizio                                                                                           7,50 
 Rinderhackfleisch - Nudelauflauf  
 
 ... überbacken mit Béchamelsoße, dazu reichen wir einen gemischten kleinem Salat  

 
 

66.  Kokinisto vom Rind                                                                              8,90 
    mit Kartoffeln und kleinem Salat  
 
 
 

Pizza  
 
 
67.   Pizza Margherita                                                                                                       5,90 
 mit Oregano  
 
 
68. Pizza Champignons                                           7,50 
         mit frischen  Champignons 
 
 
69. Pizza Salami    7,90 
 mit Salami und Peperoni 
 
 
70. Pizza Tonno      8,50 
 mit Thunfisch und Zwiebeln 
  
 
71. Pizza Sarti                        9,50  

http://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=4&ved=0CFAQFjAD&url=http%3A%2F%2Fmediacenter.dw.de%2Fgerman%2Fvideo%2Fitem%2F649955%2FSalat_mit_Rotweink%25C3%25A4se_Ein_traditionelles_Gericht_aus_Griechenland%2F&ei=hXXhUOKjKcb2sgaJyoHICA&usg=AFQjCNEozE7Y_HlXdA0AlONNCyECMMG9iQ&bvm=bv.1355534169,d.Yms


Biologische Qualität - Haus Weine 

Weiß Wein, trocken  0,2 l  3,00 

Rosé Wein, trocken  0,2 l  3,00 

Rot Wein, trocken  0,2 l  3,00 

Karaffe offener Wein  0,5 l             7,00 

Wein Flaschen, trocken 0,75 l           10,00 

Rezina geharzter Weißwein Karaffe oder Flasche 0,5 l            3,50 

Ouzo 

Ouzo   2 cl 1,50 

Ouzo   4 cl 3,00 

Ouzo auf Eis   4 cl 3,00 

Ouzo kl. Flasche 250 ml 6,00 

Hausgemachter Tsipouro offen 250 ml 6,00 

Biere 

Mythos Bier vom Fass           0,3 l 2,00 

Mythos Flasche           0,5 l          3,00 

Amstel Flasche   0,5 l          3,00 

Amstel Radler Flasche           0,5 l          3,00 

Heineken Flasche           0,5 l          3,00 

Fix Flasche           0,5 l          3,00 



Alkoholfreie Getränke 

Soda 0,2 l 2,00 
Soda 0,5 l 3,00 
Tafelwasser   1 L 2,00

Coca Cola - Fanta - Sprite 0,2 l 2,00 

Saftschorlen 0,3 l 3,00 
Orange – Apfel – Kirsch – Banane – Ananas 0,2 l 2,50 
Frisch gepresster Orangensaft 0,3 l 4,00 

Heiße Getränke 

Tee 2,00 
Frische Minze  2,50 
Espresso 2,00 
Cappuccino 2,50 
Milchkaffee  3,20 
Kaffee – Nescafè - Frappe 2,50 
Heiße Schokolade 4,00 

Milchshakes 

Vanille – Schokolade – Erdbeer – Banane....               4,00 
Erfrischungsgetränke ! TIP Granita !  4,00 
Zitrone – Erdbeer 4,00 

Desserts 

Sahnejoghurt mit Walnüssen und Honig                4,50 
Sahnejoghurt mit Amarenakirschen                   4,50 

Kugel Eis 

Je Kugel 1,00

Vanille – Schokolade – Erdbeer – Banane....... 
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